
Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 

 

 
 

 
Muschelsaison 

 

 
 

 

 

         
 
 
 
 

 

Moules et frites 

nach unserem Spezialrezept 
 

 
Grosse Portion  CHF 36 
Kleine Portion  CHF 30 
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Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 

                    

 
Vorspeisen                 CHF 

 

Bunte Blattsalate mit French oder Italien       11 

Samen / Croutons 
 

Gemischter Salat mit French oder Italien      14 

verschiedene Gemüse / Samen / Croutons 

 

Nüsslisalat           16 

Frenchdressing / gekochtes Ei / gebratener Speck / Croutons   
         

Randen-Carpaccio         14 

Mozzarella-Gemüse Tatar / Nüsslisalat / Honig-Vinaigrette  
geröstete Baumnüsse 
 

Hausgemachte Ravioli         26 

gefüllt mit Trüffel-Käse / gebräunte Butter / marinierte Rucola   
geröstete Baumnüsse / Grana Padano       

     

Beefsteak Tatar – nach Ihrem Wunsch zubereitet:                    28/35 

mild, scharf oder „höllisch scharf“  
serviert mit Toast und Butter 

 

Suppe 
 

Warme Tagessuppe (bitte fragen Sie unser Servicepersonal)   10 

 

Süsskartoffel-Kokossuppe        12 

Granatapfel / frische Koriander 

  
 



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 
         

 

 
 

Pasta & Risotto & Asiatische Gerichte   CHF 
 

 

Gebratene Nudeln         27 

Woksauce / Asiagemüse / Röstzwiebeln / Frühlingszwiebeln / Koriander 
+ ca. 160g Poulet       33 
+ ca. 160g Crevetten      35 

       

Hausgemachte Ravioli         36 

Gefüllt mit Trüffel-Käse / gebräunte Butter / marinierter Rucola  
geröstete Baumnüsse / Grana Padano 

 

Spaghetti al nero di seppia        36 

Tomatensauce / Basilikum Pesto / Peperoncini / Cherrytomaten 
Miesmuscheln / Crevetten / Koriander      
     

Randen-Risotto (Acquerello)                           34 

frische Steinpilze / Buffalo Mozzarella / marinierter Rucola / geröstete 
Baumnüsse  

 
Linsen Curry (vegan)                   32 

Auberginen Curry / Linsen Curry / Kokos-Spinat / Koriander 
Cashewnuss / Granatapfel / Basmatireis         

 
Mildes rotes Thaicurry         28 

Asiagemüse / Basmatireis / Koriander / Röstzwiebeln 
+ Poulet          34 
+ Crevetten        36 

  



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 
 

 
Hauptgänge         CHF 

 

 

 

Schweizer Kalbsfilet 180g        59 

Kräuterkruste / Pastinaken Püree / Baby Rüebli / Romanesco 
Portweinjus / Cherrytomaten-Confit / Dauphine Kartoffeln 

 
Sautiertes irisches Rinderfilet (180g)       56 

Morchelragout / frische Steinpilz / Romanesco / knusprige Rösti 
Cherrytomaten-Confi / Pastinaken Chips 

 
Gebratenes Lachsfilet (NO)        34 

Orangen-Pfeffer Sauce / marinierter Rucola 
Randen-Risotto (Acquerello) 

 
Boeuf Stroganoff          44 

Irisches Rinderfilet / Paprikarahmsauce / Peperoni / Champignons         
Essiggurken / hausgemachten Spätzli 

 
Paniertes Wiener Riesenschnitzel vom Kalb (220 Gramm)   46 

Pommes frites / Zitrone / Preiselbeeren 

 
Cordon bleu vom Kalb (20min) 

Hinterschinken / Appenzellerkäse / Raclettekäse / Greyerzer   46 
Pommes frites / saisonalem Gemüse  
 
 
 
 
 



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 
 

 
 

Flammkuchen 

 
 

eine Elsässer Spezialität  
auf dem Holzbrett serviert,  

frisch aus dem Ofen! 
 
 
 

Saison:  Creme fraiche / rote Zwiebeln / frische Steinpilze  26 

Thymiam, Camembert Käse 
 

Original:  Creme fraiche / Zwiebeln / Frühlingszwiebeln / Speck 22 

 
 

Vegi:   Creme fraiche / Birnen / Ziegenkäse / Randen  24 

    
 

Parma:   Tomatensauce / Parmaschinken / Tomaten    26 

   Balsamico Reduktion / Rucola 
 
 

Diavolo:  Creme fraiche / Peperoncini / pikante Salami  24 

Mozzarella 
  



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

                           

 
 

 

Desserts                         CHF 
 
 

Vermicelles mit Kirsch         10 

zerbröckelte Meringues / Schlagrahm 
kleine Portion      8 

 

Coupe Nesselrode         13 

zerbröckelte Meringues, Vermicelles mit Kirsch 
Vanilleeis / Schlagrahm 

 

Winterliches Crème brûlée        13 

Orangen / Zimt / Glühweinkirschen  

 

Himbeeren Flammeri         13 

Frischem Himbeeren / Nuss-Nougat Sauce 

 

Unser Klassiker:  

Gerührter Eiskaffee mit "Zuger" Kirschwasser und Schlagsahne   11 
       kleine Portion   8 

Hausgemachte Glace / Sorbet  

Sauerrahmglace / Zitronensorbet    Pro Kugel:  5 
           

 

Unsere Glace Auswahl: 

Vanille / Mocca / Schokolade / Erdbeere / Stracciatella Pro Kugel:  4 
Rahmzuschlag                   1,5 
  



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 

 
                  Starters                                       CHF 

 

Colorful leaf salads with French or Italian Dressing    11 

Pumpkin seeds / croutons 
 

Mixed salad with French or Italian Dressing      14 

Various vegetables / pumpkin seeds / croutons 
 

Lamb's lettuce          16 

French dressing / boiled egg / fried bacon / croutons    
        

Beetroot carpaccio          14 

Mozzarella vegetable tartare / lamb's lettuce / honey vinaigrette  

roasted walnuts 
 

Homemade ravioli         26 

Stuffed with truffle cheese / browned butter / marinated rocket salad   
roasted walnut / Grana Padano cheese  

     

Beefsteak Tartar                     28 / 35 

mild, hot or „hot like hell“ served with toast and butter 

 

 

Delicious Soups 
 

 

Hot soup of the day (please ask our service staff)     10 

 

Sweet potato - coconut soup         12 

Pomegranate / fresh coriander 
  



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 

 
 

 

 

   Pasta & Risotto & Asian dishes   CHF 
 
 

Fried noodles           27 

Wok sauce / Asian vegetables / fried onions / spring onions / coriander 
+ chicken        33 
+ prawns        35 

       

Homemade ravioli          36 

Stuffed with truffle cheese / browned butter / marinated rocket salad  
Roasted walnut / Grana Padano cheese 

 

Spaghetti al nero di seppia         36 

Tomato sauce / basil pesto / chilli peppers / cherry tomatoes 
Mussels / prawns / coriander        
   

Beetroot risotto (acquerello)         34 

Fresh Porcini mushroom / buffalo mozzarella / marinated rocket 

roasted walnuts  

 

Lentil curry (vegan)         32 

Aubergine curry / lentil curry / coconut spinach / coriander 
Cashew nut / pomegranate / basmati rice  

        

Mild red Thai curry          28 

Asian vegetables / basmati rice / coriander / fried onions 
+ Chicken        34 
+ Shrimp       36 

  



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 

  
 

   Main Courses               CHF 

 
 

Veal fillet 180g (CH)          59 

Herb crust / parsnip puree / baby carrots / romanesco 
Port wine jus / cherry tomato confit / dauphine potatoes 

 
Roasted Irish fillet of beef (180g)        56 

Morel ragout /fresh porcini mushroom / romanesco / crispy hash browns 
Cherry tomato confit / parsnip crisps 

 
Roasted salmon fillet (NO)         34 

Orange and pepper sauce / marinated rocket / beetroot risotto (Acquerello) 

 
Boeuf Stroganoff           44 

Irish fillet of beef / paprika cream sauce / chilli peppers  
Mushrooms / pickled gherkins / homemade spaetzli 

 
Breaded Wiener Riesenschnitzel of veal (220 grams)     46 

French fries / lemon / cranberries 

 
Veal cordon bleu (20min)        46 

Ham / Appenzeller cheese / Raclette cheese / Gruyère      

French fries / seasonal vegetables 



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

 

 
 
 
 

  Flammkuchen                 CHF 
 
 

a speciality of the Elsass 
served on a wooden board,  

fresh from the oven! 
 
 
Season:  Creme fraiche / red onions / fresh porcini mushroom  26 

thyme & Camembert cheese 

 
Original:  Creme fraiche / onions / bacon       22 

 

 
Vegi:  Creme fraiche / pears / goat cheese / beetroot    24 

 

 
Parma:  Tomato sauce / Parma ham / tomatoes     26 

Balsamic reduction / rocket 
 

 
Diavolo:  Creme fraiche / peperoncini / spicy salami     24 

Mozzarella 
 

 
  



Unsere Mitarbeiter beraten sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 
Preis inkl. MWST 

                                                
 

 
 
 
 
 

  Desserts                                                 CHF 

 

Vermicelles with “Zuger Kirsch” (with alcohol)     10 

crumbled meringues / whipped cream 
small portion           8 
 

Coupe Nesselrode          13 

crumbled meringues / vermicelles with Zuger Kirsch 
Vanilla ice cream & whipped cream 
 

Winter crème brûlée          13 

Oranges / cinnamon / mulled wine cherries  

 

Raspberry flummery          13 

Fresh raspberries / nut-nougat sauce 
 

Our classic: 

Stirred iced coffee with “Zuger” kirsch and whipped cream    11 
small portion           8 
 

Homemade ice cream / sorbet 

Sour cream ice cream / lemon sorbet Per scoop:      5 
 
 

Our ice cream selection: 

Vanilla / Mocha / Chocolate / Strawberry / Stracciatella Per scoop:   4 
Cream supplement          1.5 
 


